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TABLE DE
CONDITIONNEMENT
HAPPYCONDITABLE

MANUTENTION ERGONOMIQUE

Conçue pour la restauration collective et les environnements
exigeants, cette table de conditionnement inox
HAPPYCONDITABLE offre à chaque opérateur une posture de
travail adaptée, réduisant la fatigue et améliorant l’efficacité.
Idéale pour le tri, le pesage ou le conditionnement, elle allie
robustesse, hygiène parfaite et ergonomie. Personnalisable,
elle s’adapte aux besoins spécifiques de vos équipes.

Plateau à rouleaux ou lisse

L’utilisation de la table
hauteur variable améliore
la posture de l’utilisateur

Options sur-mesure
contactez-nous !

Ergonomie : hauteur variable
Balance intégrée à hauteur de table
Dimensions au choix
Dosseret arrière 
Roues pivotantes
Version modèle réglage électrique

Options disponibles :

INOX

Dessus inox
15/10e renforcé

Commande à
manivelle rabattable

Réglable de 700 à
1000 mm

Construction acier
inox AISI304

Haut niveau de
protection à l’eau
et poussière



CONVOYEUR/ TABLE DE CONDITIONNEMENT INOX
HAPPYCONDITABLE

8, rue de Malacussy
42100 Saint-Etienne
Tél : +33 (0)477 798 891
www.happymanut.net

La suppression du plastique en
restauration est un sujet
d’actualité majeur. Suite aux lois
EGALIM et AGEC, nous avons
cherché des solutions pour
la manutention et l’ergonomie
dans les restaurants collectifs.

L’utilisation de contenants 
réutilisables comme l’inox 
ou le verre augmente les 
charges et les troubles 
musculosquelettiques.

Pour y remédier, nous
avons développé des
solutions d’aide à la
manutention, notamment
une nouvelle chaîne de
conditionnement
modulable.

Conditionnement
dans les contenants
réemployables,
comment intégrer
l’ergonomie ?


